
 

This is a sampling of our current offering. All selections are subject to change. 

 
 

JANUARY 2020 

WINE PARING 

additional $135 per person 

 

MARCO DE BARTOLI, GRILLO SICILIA 2018 “VIGNAVERDE” Sicily, It – Crudo 

JERMANN, SAUVIGNON BLANC 2017 Friuli, It – Persimmon 

CONTRATTO, METODO CLASSICO 2013 “MILLESIMATO” Piedmont, It – Prosciutto Cotto 

CASTELLO DI AMA, TOSCANA IGT 2018 “PURPLE ROSE” Tuscany, It – Coppa 

AZELIA, DOLCETTO D’ALBA 2017 “BRICCO DELL’ORIOLO” Piedmont, It – Onion Crepe 

ABBAZIA DI NOVACELLA, KERNER 2018 Alto Adige, It – Scallops 

MONTE BERNARDI, CHIANTI CLASSICO 2017 “RETROMARCIA” Tuscany, It – Gnocchi 

CASTELFEDER, CHARDONNAY 2015 “BORGUM NOVUM” Alto Adige, It – Tortellini 

BENITO FERRARA, GRECO DI TUFO 2018 “VIGNA CICOGNA” Campania, It – Tonnarelli 

VALLE DELL’ACATE, CERASUOLO DI VITTORIA 2015 Sicily, It – Fettuccine 

LE TERRAZZE, CONERO RISERVA 2016 “SASSI NERI” Marche, It – Busiate 

GINI, SOAVE CLASSICO 2015 “SALVARENZA” Veneto, It – Branzino 

CIACCI PICCOLOMINI, BRUNELLO DI MONTALCINO 2014 Tuscany, It – Ribeye 

MALVIRA, ROERO RISERVA 2005 “TRINITA” Piedmont, It – Goat 

SCACCIADIAVOLI, SAGRANTINO DI MONTEFALCO 2011 Umbria, It – Squab 

VERGANO, VINO CHINATO Piedmont, It – Souffle 

DONNA FUGATA, PASSITO DI PANTELLERIA 2017 “BEN RYE” Pantelleria, It – Flan 

LA SPINETTA, MOSCATO D’ASTI 2018 Piedmont, It – Posset 

 FATTORIA DI LUCIGNANO, VIN SANTO 2006 Tuscany, It – Tart 

 


